Les ENTREES

Salade Gourmande 11€00
(riz - thon - mais - tomales - oeufs)

(ocktail de Crevettes 13€00
Jambon Cru et Cuit - Crudités 14€00

Les SUGGESTIONS
du CHEF

Pizza Tomates Fraiches 14€50

Pizza du Chef 14€50

(jambon cru, champignons frais, créme fraiche,
salade verte, créme balsamique)

Tarte flambée au Munster 14€50

Tarte flambée Chévre Miel 14€50




- Salade de Champignons Frais
ou
Salade Gourmande

kR

. Onglet de Boeuf a I'échalote
ou
Escalope viennoise

LEE 2

Mousse au Chocolat
1]1]
Créme brulée

Salade Alsacienne
{1]1]
Assiette hors d’oeuvres

*¥¥E

Faux-Filet Maitre d’Hatel
1]1]
Escalope a la créeme

rExx

lie flottante
[1]1]
Coupe de glace

Cocktail de Crevettes
ou
Petite Tarte Flambée

kkkk

Cordon Bleu aux Girolles
1]1]
Faux-Filet de Girolles

T

Dessert au Choix




Les VIANDES
et ACCOMPAGNEMENTS

Onglet & I'échalote 21€50

Escalope Viennoise 21€50

Escalope & la créme 21€50

Cordon Bleu (min 20mn d'atlente) 22650

Faux-Filet au Poivre 22650

Faux-Filet Maitre d’Hotel 21650 -
Faux-Filet du CHEF 23650 B —t

Toutes nos viandes sont accompagnées de Frites et de Légumes.
Supplément créme : 1€

Tous les midis

(sauf dimanches et jours fériés)

Plat du jour
Menu du jour

(Entrée - Plat - Dessert) <




Les APERITIFS

et DIGESTIFS
. Biére pression 25l 2680
| Picon 25l €00
Ricard 2 4€00
Martini Blanc 4l 4€00
Martini Rouge fcl  4€00
Suze 4 4€00
Cynard 4l 4€20
Porto 4 4€00
Bailey’s 4 4€80
Kir la coupe 10l  4€20
Whisky Long-John 4 4€80
Whisky Chivas 4l 5€30
(ognac Leyrat v.s.0.p. 20  4€80
Calvados 20 4€80
Framboise 2 4€80
Kirsch 2 1€80
Marc de Gewurlz 2l 4€80
¥ Mirabelle 2 4€80
B Poire William's 2cl 4680

~ Amaretlo 3d 4680

bus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



Les BOISSONS

NON ALCOOLISEES

EAUX MINERALES
Celtic Bleue/Rouge/Verte

Perrier
Supplément sirop

JUS DE FRUITS
Orange / Tomate
Ananas/Pomme

BOISSONS GAZEUSES
Diabolo

(oca-Cola

Ice Tea

(rangina

Limonade

BOISSONS CHAUDES

(appuccino
Infusion
Thé Noir
Caié

12
12

20cl

le verre
le verre
le verre

25¢l

2€80
4€00
0€20

4€00

3€00
3€80
3680
3€80
2640

1€00
2620
3€20
2600




cARTE DES VINS

i Le vin stimule 'appétit et donne du gotit a la nowrritre.
1l favarise les discussions, |'euphorie et peut transformer un
simple repas en événement mémorable. »

Derek Cooper

Pinot Gris 3/4 2G€00 Orelie Rosé 3/4 2] €0

Pinot Noir Pfaff 3/4 29¢m0 Bordeaux Rosé « Clairet » 3/4 2650

Pinot Noir Pfaff 1/2 | ot Cotes de Provence 3/4 2650

Crémant d’ Alsace 3/4 3E00 Tavel Rosé 3/4 J2E0
Lambrusco 3/4 2680

Beaujolais Villages 34 3gee  Chianti o

« Domaine du Guelet »

Bourgogne Cotaux Bourgignon 3/4 2 ]

« Domaine du Guelet »

Bordeaux Chateau Lisennes 3/4 260

Bordeaux Graves Chiteau Graviéres  3/4 32¢00 '

Vacqueras Vieux Clocher 3/4 3460 Cotes du Rhone 172 Qe

Cote du Rhone Les Fouquiéres 3/4 23 Cotes du Rhéne 1/4 4¢70

Beaujolais Village 1/2 L5520 Cotes de Provence 1/2 e
Cotes de Provence 1/4 4¢0
Edelzwicker 1/2 14¢40
Edelzwicker 1/4 Fe0

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.




